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Tramoggia di ricezione

Nastro trasportatore con metal 
detector

Trituratore continuo

Frangiossa

Tritacarne

Elettropompa a rotore ellitico

Trasportatore a coclea

Gruppo propulsore pneumatico

Idrolizzatore continuo/discontinuo

Autoclave di cottura

Cuocitore continuo

Fusore-preriscaldatore continuo

Essiccatore continuo

Condensatori ad aria/acqua

Pressa continua monovite

Pressa continua doppia vite

Pressa spremitura piume e setole

Pressa cubettatrice

Raffreddatore continuo per farine

Miscelatore

Molino a martelli

Vibrosetaccio

Silos di stoccaggio per solidi e liquidi

Quadro elettrico automazione

Gruppo scrubber

Generatore di vapore

Concentratore

>> Nastro trasportatore con metal detector 

Il nastro trasportatore con metal detector è adatto all’impiego in 
campo alimentare, zootecnico, pet food e in generale in tutte quelle 
applicazioni ove necessita rilevare corpi estranei metallici, magnetici 
e amagnetici, dannosi al processo produttivo nonché alle macchine 
a valle dello stesso processo. Può essere assemblato secondo le 
richieste specifiche, per soddisfare le diverse applicazioni.
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» Discontinuous cooker sterilizer type ACT A3000-A6700-A8500-A10000-A18600

Receiving hoppers
Conveyor belt with metal detector
Shredder
Bone crusher
Mincer
Elliptical rotor pump
Screw conveyor
Pneumatics conveyor
Continuous/Discontinuous hydrolizer

Discontinuous cooker sterilizer
Continuous cooker
Continuous pre-heater
Continuous dryer
Air and water condenser
Continuous single screw press
Continuous double screw press
Feather and bristle press
Line for blood coagulation

Continuous cooler for meal
Mixer
Hammer mill
Vibrating separator
Solids and liquids storing silos
Electrical panel
Scrubber system
Steam generator
Evaporators
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>> Elettropompa a rotore ellittico tipo ACT PE200 - PE300 - PE400 - PE500

Caratteristiche
L’ elettropompa a rotore ellittico si pre-
senta con le seguenti qualità:
• Elevata resistenza all’usura. La sua ro-

busta struttura, l’impiego di acciai le-
gati speciali, di pezzi fucinati ad alta 
resistenza meccanica le attribuiscono 
la caratteristica di farla durare nel tem-
po, incidendo favorevolmente nei costi 
di ammortamento e di manutenzione.

• Affidabilità. Uno speciale premistoppa 
ad azione combinata ed unico nel suo 
genere assicura la tenuta del liquido 
sull’asse principale. 

•  Igiene. Il materiale crudo viaggia in 
tubi chiusi ermeticamente che evitano 
i problemi di odori e di contaminazione 
con l’ esterno.

• Manutenzione. La semplicità degli ac-
coppiamenti e dei montaggi degli or-
gani meccanici alleggeriscono e sem-
plificano le operazioni d’intervento 
riducendo al minimo i costi di manu-
tenzione.

• Organi di trasmissione. La movimen-
tazione del rotore è affidata ad un 
motoriduttore ad assi paralleli oppor-
tunamente dimensionato. Ove si ren-
derà necessario si potrà predisporre 
l’adozione di un variatore di velocità in 
modo da modificare la quantità di pro-
dotto pompato. Ciò consente l’impiego 
della pompa per l’alimentazione auto-
matica di sistemi di processo continuo.

Characteristics

The internal rotating 
shaft, abundantly dimen-

sioned and heated through satu-
rated stream, has the following 

characteristic:
•	 a particular tool assu-

ring condense outflow 
•	 special bearings placed in 

strong bolted lanterns 
•	ending hubs realized in special for-

ged steel, thermally treated 
The control group of the shaft is compo-

sed by a hydraulic joint and a parallel axis gear motor, 
connected to the shaft through an over dimensioned 
elastic joint. This double protection allows the shaft to 
sustain considerable and unexpected overloads. 
There exists also the oil-heated version: in this case 
the chamber is composed by a half tube-coil, in order 

to facilitate the thermal exchange and expansion, 
taking all the other technical and mecha-

nic characteristics the same.

The discontinuous cooker sterili-
zer works with saturated steam at 6 
bar pressure PED tested; it is possi-
ble to reach an internal pressure 
of 3 bar for obtaining product de-
composition.
The main double-chamber body 
is steam heated and completely 
realized in special steel according 
to EU normative in force.
The internal part in contact with the 
product is realized in a special hard ste-
el wear-resistant with the possibility of ex-
tra-thickness.
The steam seal in the shaft supports is assured by a 
special patented stuffing box unique in its kind.
Loading and unloading openings are controlled by 
hydraulic jack with patented circuit, approved by the 
EU normative in force and equipped with sa-
fety and warning equipment.
The whole autoclave group – 
transmission, control unit and 
equipment – is placed on a 
strong basement that makes 
the machinery a single piece re-
ady-for-installation.
Our discontinuous cooker steri-
lizer is supplied fully equipped: pi-
ping, valves control and monitoring in-
struments.
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The dimensions and datas are purely indicative. The constructor reserves itself the right to modify them, in case thecnical-functional needs require it.

Agricarnitec Santini E C. Srl
Via Carlo Goldoni, 7 - 20063 Cernusco sul Naviglio (MI) - Italy

Tel: +39 02 9249089 - Fax: +39 02 9245275 - E-mail:  act@agricarnitec.it
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A few technical capacity data and dimensional

Technical data

ACT A3000 A6700 A8500 A10000 A18600

Capacity 3300 6700 8500 10000 18600

Weight (Kg) 5000 11000 15000 20000 22000

Power (KW) 18 37 75 55 90

A mm 3690 5040 5280 5700 7650

B mm 1100 1370 1690 1700 1850

C mm 1350 1900 2100 2050 2500

D mm 1890 200 2275 2250 2610

E mm 3200 3300 3600 3250 3900

F mm 5400 6900 7100 7700 10000
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Le dimensioni e i dati sono puramente indicativi. Agricarnitec Santini e C. srl si riserva la facoltà di modificarle qualora necessità tecnico-funzionali lo richiedano

ACT A3000 A6700 A8500 A10000 A18600

Volume Totale 3300 6700 8500 10000 18600

Peso (Kg) 5000 11000 15000 20000 22000

Potenza (KW) 18 37 75 55 90

A mm 3690 5040 5280 5700 7650

B mm 1100 1370 1690 1700 1850

C mm 1350 1900 2100 2050 2500

D mm 1890 200 2275 2250 2610

E mm 3200 3300 3600 3250 3900

F mm 5400 6900 7100 7700 10000

Dati tecnici
Alcuni dati tecnici di capacità e dimensionali
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