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INSTALACIONES PARA LA ELABORACION DE SUBPRODUCTOS DE LOS MATADEROS

» Evaporadores

El objetivo principal de las plantas
de evaporaciéon es concentrar pro-
ductos liquidos que contienen un
residuo seco en solucién o en su-
spension.

La evaporacién de estos liquidos
produce, durante la fase de concen-
tracion, un aumento del porcentaje
de sdlidos y una reduccion del volu-
men del producto.

La reduccion de volumen que se

consigue con el uso de un evapo-
rador que puede alcanzar niveles
considerables de hasta 6/7 veces la
reduccién de volumen inicial.

En el ambito ecolégico, los concen-
tradores se utilizan para reducir el
volumen de los residuos liquidos del
proceso, que suelen destinarse a la
fase de depuracion.

Al concentrar estos residuos se
obtienen dos resultados:

« Un producto concentrado, normal-
mente de consistencia sélida con un
porcentaje variable de humedad,
que se devuelve a la fase de pro-
duccién de la planta. (Por ejemplo,
el producto obtenido se seca y se
mezcla con harina, enriqueciéndola
con proteinas).

« Agua de concentracién (destilada)
que puede reutilizarse para el lavado
u otros fines.
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Tolvas de recepcion

Cinta transport. con detector de metales
Triturador continuo

Triturador de huesos

Tritura carne

Electrobomba a rotor eliptico
Transportador a sinfin

Grupo de propulsién neumatico
Hidrolizador continuo/discontinuo

Autoclave de coccién
Cocedor continuo
Precalentador continuo
Secador continuo
Condensador a aire y agua
Prensa continua monotornillo
Prensa continua doble tornillo
Prensa para plumas y pelo
Linea de coagulacién sangre

Enfriador continuo para harina
Mezclador

Molino a martillos

Zaranda

Silos para solidos y liquidos
Tablero eléctrico

Scrubber

Generador de vapor
Evaporadores
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Tipos de evaporadores

Los diferentes tipos de evaporadores se pueden clasificar
segun el tipo de circulacién y son fabricados por nosotros
segun los requisitos especificos del cliente:

- Evaporadores de circulacion forzada, en los que hay
una bomba centrifuga instalada entre el separador y el
intercambiador de calor para impartir una cierta veloci-
dad al producto que pasa por el intercambiador de calor,
mejorando la eficiencia de este ultimo.

- Evaporadores de pelicula descendente, en los que
la circulacién en el intercambiador de calor se produce
siempre desde arriba hacia abajo. Unos dispositivos espe-
ciales colocados en la parte superior del haz de tubos del
intercambiador permiten la distribucion del producto
con el resultado de crear, durante la fase de concentra-
cién, una fina pelicula con una gran velocidad de caida.
En este caso se puede insertar una bomba de circulacién,
pero no con funciones de propulsién.

+ Los evaporadores de capa fina turbulenta, en los que
el intercambiador de calor suele estar representado por
un cilindro en cuyo interior un rotor distribuye el produc-
to en una capa fina manteniéndolo en circulacion.

- Evaporadores de circulacion mixta, utilizados cuando
el producto, durante el proceso de concentracién, cam-
bia sus caracteristicas fisicas y su viscosidad. En este caso,
es aconsejable variar los tipos de circulacién tanto en las
etapas como en los efectos para adaptarse mejor a las va-
riaciones de las propiedades fisicas del producto.
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