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Caracteristicas

El mezclador se utiliza normal-
mente para mezclar productos con
valor organoléptico diferentes y
estructuralmente semejantes con
el propdsito de obtener el produc-

to final homogéneo destinado a la
alimentacion animal y humana; en
este ultimo caso, todas las partes
que lo componen y que estan en
contacto con el producto deberan

ser en acero inoxidable especifico.
Esta maquina es particularmente
adecuada para la produccién de
mezclas de carne en el sector del
Pet-food.

Tolvas de recepcion

Cinta transport. con detector de metales
Triturador continuo

Triturador de huesos

Tritura carne

Electrobomba a rotor eliptico
Transportador a sinfin

Grupo de propulsién neumatico
Hidrolizador continuo/discontinuo

Autoclave de coccién
Cocedor continuo
Precalentador continuo
Secador continuo
Condensador a aire y agua
Prensa continua monotornillo
Prensa continua doble tornillo
Prensa para plumas y pelo
Linea de coagulacién sangre

Enfriador continuo para harina
Mezclador

Molino a martillos

Zaranda

Silos para solidos y liquidos
Tablero eléctrico

Scrubber

Generador de vapor
Evaporadores
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INSTALACIONES PARA LA ELABORACION DE SUBPRODUCTOS DE LOS MATADEROS

Datos técnicos

Algunos datos técnicos de capacidad y dimensiones
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Peso (Kg) 1700 3400
Potencia (KW) 15 30
Amm 4000 5000
Bmm 1300 1800
Cmm 1200 1500

Las dimensiones y datos son indicativas. El fabricante se reserva el derecho de modificarlas en caso de necesidades técnico-funcionales.
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