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» Secador continuo tipo ACT
E50-E80-E100-E180-E220-E280-E300 - E400 - E500

El secador continuo a vapor indi-
recto es particularmente adapta-
do y usado para la disecacion de
harinas de proteinas de origen
animal y de bajo contenido de
grasa.

Facilidad de instalacion
Altaresistencia al desgaste
Regulacion

Conduccion

Mantencion

Organos de transmision

Tolvas de recepcion Autoclave de cocciéon Enfriador continuo para harina
Cinta transport. con detector de metales Cocedor continuo Mezclador

Triturador continuo Precalentador continuo Molino a martillos

Triturador de huesos Secador continuo Zaranda

Tritura carne Condensador a aire y agua Silos para solidos y liquidos
Electrobomba a rotor eliptico Prensa continua monotornillo Tablero eléctrico
Transportador a sinfin Prensa continua doble tornillo Scrubber

Grupo de propulsién neumatico Prensa para plumas y pelo Generador de vapor
Hidrolizador continuo/discontinuo Linea de coagulacion sangre Evaporadores
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Caracteristicas

A continuacién se ilustran las princi-
pales propiedades del secador conti-
nuo:

« Facilidad de instalacién. La mag-
uina, completa cont todas sus partes
de transmision, estd montada en una
resistente base la cual larinde una pie-
za Unica. Alta resistencia al desgaste.
La estructura sélida y el empleo de
aceros especiales e inoxidables con
piezas forjadas con un alta resistencia
mecanica, le dan la maxima duracién
en el tiempo reduciendo los gastos
de amortizacién y mantenimiento.

+ Regulacién. La maquina estd do-
tada de un sistema de regulacion y
automatizaciéon con un microproce-
sador que controla y gestiona todas
las fases y funciones del proceso de
elaboracién (alimentacién de la maqg-
uina con el producto, calentamiento
de la maquina y descarga del pro-
ducto elaborado); esto permite no
solamente obtener un buen ahorro
energético y la reduccién del perso-

nal encargado, sino también asegura
el constante control de la calidad del
producto elaborado.

« Conduccion. La maquina esta dota-
da de numerosas tapas superiores-in-
feriores de control que permiten ve-
rificar el estado del producto durante
las distintas fases del proceso y acce-
der directamente y con mas facilidad
al eje durante las operaciones de lim-
pieza y mantenimiento ordinario.

« Mantencion. La sencillez de los aco-
plamientos y montajes de las partes
mecanicas facilitan las operaciones
de intervencién reduciendo al min-
imo los gastos de mantencién.

- Organos de transmision. El movi-
miento del eje principal est4 garanti-
zado por un motor eléctrico dotado
de una junta hidrodindmico de se-
guridad necesaria para evitar sobre-
cargas de trabajo para los érganos de
transmisién, y de un reductor a ejes
paralelos oportunamente dimensio-
nado.

Funcionamiento

La desecacion del producto se realiza
gracias al calentamiento del vapor sa-
turado indirecto que se introduce en
el eje principal de la maquina median-
te una adecuada junta-sifén giratoria.
El tiempo de permanencia del pro-
ducto en el interior de la maquina es
regulado por la inclinacion de las pa-
letas de avance material ubicadas en
el eje y por la regulaciéon automatica/
manual de la valvula de descarga.
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Datos técnicos

Algunos datos técnicos de capacidad y dimensiones
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H,0 Evaporacién (Kg/h) 1300 1650 2000 2200 3000 3700
Consumo (a 7 bar) (Kg vap./h) 520 820 1000 1750 2230 2800 3000 4100 5000
Peso (Kg) 8000 11000 14000 18000 25000 30000 33000 55000 70000

Potencia (KW) 11 22 30 45 55 75 20 110 150
Amm 6250 7250 7900 8300 9700 11300 13300 15100 14100

B mm 1750 2050 2100 2350 2600 2650 2650 2700 3000

Cmm 1850 2150 2450 2750 3000 3000 3000 3400 3600

Las dimensiones y datos son indicativas. El fabricante se reserva el derecho de modificarlas en caso de necesidades técnico-funcionales.
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