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Caracteristicas

Nuestros estudios sobre este proyec-
to y la notable experiencia adquirida
en el sector nos han permitido reali-
zar una maquina de rendimiento ele-
vado, innovadora desde el punto de
vista técnico y capaz de ofrecer enor-
mes ventajas para nuestros potencia-
les clientes.

La maquina, completa de todos sus
organos de transmision, estd monta-
da en un resistente basamento con el
que constituye una Unica pieza y esto
permite realizar la instalacién de la
maquina con extrema facilidad.

La sencillez de los 6rganos mecanicos
de acoplamiento facilita las operacio-
nes de intervencién reduciendo los
gastos de mantenimiento.

Otra caracteristica basica es la utiliza-
cion de especiales cojinetes oscilantes
(producidos por importantes fabricas
internacionales) situados en sélidas
linternas empernadas. El grupo de
mando eje estd constituido por un
motor eléctrico dotado de una junta
hidrodindmica de seguridad, un re-
ductor de ejes paralelos y una ulterior
junta mecanica elastica sobredimen-
sionada (estos Ultimos son nuestros
productos). Dicha doble proteccion
permite al eje soportar sobrecargas
improvisas y elevadas.

Funcionamiento

La coccidn del producto se realiza gra-
cias al calentamiento del vapor satu-
rado indirecto a la presién de 10 bares
que se introduce en el eje principal de
la maquina mediante una adecuada
junta-sifén giratoria compuesta por
un haz de tubos examinado segun las
normas europeas vigentes CE y de no-
table superficie radiante.

Tolvas de recepcion

Cinta transport. con detector de metales
Triturador continuo

Triturador de huesos

Tritura carne

Electrobomba a rotor eliptico
Transportador a sinfin

Grupo de propulsién neumatico
Hidrolizador continuo/discontinuo

Autoclave de coccién
Cocedor continuo
Precalentador continuo
Secador continuo
Condensador a aire y agua
Prensa continua monotornillo
Prensa continua doble tornillo
Prensa para plumas y pelo
Linea de coagulacion sangre

Enfriador continuo para harina
Mezclador

Molino a martillos

Zaranda

Silos para solidos y liquidos
Tablero eléctrico

Scrubber

Generador de vapor
Evaporadores
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INSTALACIONES PARA LA ELABORACION DE SUBPRODUCTOS DE LOS MATADEROS

Datos técnicos

Algunos datos técnicos de capacidad y dimensiones
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H,O Evaporacion (Kg/h) 2000-2500 3000-4000 5000-6000 7000-8000

Consumo (Kg vap./h) 2500-3000  4000-4500 6000-7000 8000-9000

Potencia (KW) 37 55 75:90 90:110
Amm 8000 10000 13000 16000
Bmm 1900 2100 2500 2500
Cmm 2700 3200 3700 3500
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