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Caratteristiche

Loriginalita della nostra realizzazio-
ne consiste nella regolazione auto-
matica dell'otturatore mobile o cono,
il quale viene azionato da un sistema
oleodinamico a controllo elettronico
brevettato che consente la separa-
zione degli olii e dei grassi dalle parti
solide fino ad ottenere un pannello
con residui minimi di grasso attorno
all’8 - 10%.

La sua robusta costruzione e lI'impie-
go di acciai speciali trattati nelle parti
soggette all'usura consentono di la-
vorare ogni tipo di prodotto, infatti
gli organi meccanici abbondante-
mente dimensionati, sono in grado
di sopportare una potenza massima
di 37 KW per ACTP10FS, 55 KW per
ACTP20FS e 110 KW per ACTP40FS.

La sua produzione media & superio-
re a 1000 kg/h per ACTP10FS, 2000

Kg/h per ACTP20FS e 4000 Kg/h per
ACTP40FS.

Questa innovazione riporta le se-
guenti caratteristiche:

« Regolazione istantanea della pres-
sione e della sensibilita su valori pre-
stabiliti.

« Riduzione di eventuali rotture o in-
ceppamenti.

« Riduzione delle attivita di manuten-
zione e presenza di personale.

« Sensibile aumento di produzione
grazie alla riduzione di pause.

« Costante omogeneita del prodotto
in uscita.

Il gruppo oleodinamico ad aziona-
mento automatico & costituito da
due cilindri a doppio effetto, i quali
spostano un otturatore rotante a for-
ma tronco-conica. Detto otturatore

contrasta l'uscita dei residui solidi
contenuti nella gabbia migliorando
la spremitura fino a ridurre il residuo
oleoso ai limiti piu bassi.

Per ottenere una regolazione au-
tomatica della spremitura agiamo
sulle elettrovalvole di una apposita
centralina oleodinamica mediante
un pannello elettronico collegato in
serie con un potenziometro inserito
sulla linea di alimentazione del mo-
tore principale.

In questo modo realizziamo una
sintonia tra I'assorbimento della cor-
rente di alimentazione del motore e
lo sforzo sopportato dall'otturatore,
quindi regoliamo I'apertura di uscita
dei prodotti solidi.

Il sistema elettronico adottato consen-

te una sensibilita differenziata a secon-
da delle necessita di lavorazione.

Tramoggia di ricezione

Nastro trasportatore con metal detector
Trituratore continuo

Frangiossa

Tritacarne

Elettropompa a rotore ellitico
Trasportatore a coclea

Gruppo propulsore pneumatico
Idrolizzatore continuo/discontinuo

Autoclave di cottura

Cuocitore continuo
Fusore-preriscaldatore continuo
Essiccatore continuo
Condensatori ad aria/acqua
Pressa continua monovite
Pressa continua doppia vite
Pressa spremitura piume e setole
Linea coagulazione sangue

Raffreddatore continuo per farine
Miscelatore

Molino a martelli

Vibrosetaccio

Silos di stoccaggio per solidi e liquidi
Quadro elettrico automazione
Gruppo scrubber

Generatore di vapore

Evaporatori
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IMPIANTI PER LA LAVORAZIONE DEI SOTTOPRODOTTI DI MACELLAZIONE

Dati tecnici

Alcuni dati tecnici di capacita e dimensionali

. ACT PIOFS  P2FS  P4FS
Capacita (Kg/h) 1000 2000 4000
Potenza (KW) 30/37 30/55 75/110
Amm 3700 4000 4900
Bmm 1500 1600 1805
Cmm 1650 1860 2350
D mm 1400 1570 2000
Emm 2380 2600 3500
Fmm 1150 1020 1050

Le dimensioni e i dati sono puramente indicativi. Agricarnitec Santini e C. srl si riserva la facolta di modificarle qualora necessita tecnico-funzionali lo richiedano
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