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IMPIANTI PER LA LAVORAZIONE DEI SOTTOPRODOTTI DI MACELLAZIONE

» Pressa continua doppia vite

tipo ACT P2V300 - P2V400 - P2V400L - P2V500 - P2V600 - P2V700

Caratteristiche

Per pressare il materiale crudo, dopo
averlo portato ad una temperatura
ottimale, la nostra azienda ha svilup-
pato una nuova macchina di pressa-
tura a doppia vite, avente le seguenti
caratteristiche:

« Sistema di trasmissione idrodinami-

co variabile a controllo automatico
che permette una produzione sensi-
bile a seconda della qualita e quan-
tita di materiale da trattare. Questo
permette un risparmio energetico,
presenza di personale ridotta e un
prodotto in uscita costantemente
omogeneo.

- Facilita di installazione e ridotti costi
di manutenzione grazie alla semplifi-
cazione degli organi meccanici d'ac-
coppiamento.

» Struttura robusta e impiego di ac-
ciai speciali, a seconda della tipo-
logia di prodotto da trattare che le
conferiscono la massima durata nel
tempo.

Funzionamento

Il procedimento di pressatura del
prodotto si basa sulla progressiva
variazione volumetrica del passo
della spirale. Il prodotto cosi tratta-
to si presentera all'essiccazione con
un basso contenuto di umidita e di
sostanze grasse, ottenendo cosi un
maggior rendimento del ciclo pro-
duttivo dellimpianto e conseguente
minor costo energetico.

Applicazioni

La pressa doppia vite puo essere im-
pegnata in una vasta gamma di pro-
dotti fibrosi allo stato umido, quali:
prodotti vegetali con contenuto di
succo estrattivo, pesce, scarti di ma-
cellazione in genere.

Tramoggia di ricezione

Nastro trasportatore con metal detector
Trituratore continuo

Frangiossa

Tritacarne

Elettropompa a rotore ellitico
Trasportatore a coclea

Gruppo propulsore pneumatico
Idrolizzatore continuo/discontinuo

Autoclave di cottura

Cuocitore continuo
Fusore-preriscaldatore continuo
Essiccatore continuo
Condensatori ad aria/acqua
Pressa continua monovite
Pressa continua doppia vite
Pressa spremitura piume e setole
Linea coagulazione sangue

Raffreddatore continuo per farine
Miscelatore

Molino a martelli

Vibrosetaccio

Silos di stoccaggio per solidi e liquidi
Quadro elettrico automazione
Gruppo scrubber

Generatore di vapore

Evaporatori
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Dati tecnici

Alcuni dati tecnici di capacita e dimensionali
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Capacita (Kg/h) 3000 5000 5000 8000 14000 25000
Potenza (KW) 11 18,5 22 22 37 55
Amm 3500 4300 5100 5200 6200 7300
Bmm 850 1100 1100 1360 1550 1730
Cmm 1520 1800 1800 2250 2400 2600

L= scarico parte liquida
S= scarico parte solida

Le dimensioni e i dati sono puramente indicativi. Agricarnitec Santini e C. srl si riserva la facolta di modificarle qualora necessita tecnico-funzionali lo richiedano
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