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Tramoggia di ricezione

Nastro trasportatore con metal 
detector

Trituratore continuo

Frangiossa

Tritacarne

Elettropompa a rotore ellitico

Trasportatore a coclea

Gruppo propulsore pneumatico

Idrolizzatore continuo/discontinuo

Autoclave di cottura

Cuocitore continuo

Fusore-preriscaldatore continuo

Essiccatore continuo

Condensatori ad aria/acqua

Pressa continua monovite

Pressa continua doppia vite

Pressa spremitura piume e setole

Pressa cubettatrice

Raffreddatore continuo per farine

Miscelatore

Molino a martelli

Vibrosetaccio

Silos di stoccaggio per solidi e liquidi

Quadro elettrico automazione

Gruppo scrubber

Generatore di vapore

Concentratore

>> Nastro trasportatore con metal detector 

Il nastro trasportatore con metal detector è adatto all’impiego in 
campo alimentare, zootecnico, pet food e in generale in tutte quelle 
applicazioni ove necessita rilevare corpi estranei metallici, magnetici 
e amagnetici, dannosi al processo produttivo nonché alle macchine 
a valle dello stesso processo. Può essere assemblato secondo le 
richieste specifiche, per soddisfare le diverse applicazioni.
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» Cuocitore continuo tipo ACT C80 - C125 - C185 - C250

SANTINI & C. S.r.l.

Tramoggia di ricezione
Nastro trasportatore con metal detector
Trituratore continuo
Frangiossa
Tritacarne
Elettropompa a rotore ellitico
Trasportatore a coclea
Gruppo propulsore pneumatico
Idrolizzatore continuo/discontinuo

Autoclave di cottura
Cuocitore continuo
Fusore-preriscaldatore continuo
Essiccatore continuo
Condensatori ad aria/acqua
Pressa continua monovite
Pressa continua doppia vite
Pressa spremitura piume e setole
Linea coagulazione sangue

Raffreddatore continuo per farine
Miscelatore
Molino a martelli
Vibrosetaccio
Silos di stoccaggio per solidi e liquidi
Quadro elettrico automazione
Gruppo scrubber
Generatore di vapore
Evaporatori
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Caratteristiche

Funzionamento

I nostri studi di progettazione e la 
notevole esperienza acquisita nel 
settore ci ha consentito di realizzare 
una macchina ad alto rendimento e 
tecnicamente avanzata in grado di 
offrire enormi vantaggi per i poten-
ziali acquirenti.
La macchina, completa di tutti gli 
organi di trasmissione, si presenta 
montata su un robusto basamento 
in un unico monoblocco che per-
mette una estrema facilità d’instal-
lazione sul posto.
La semplificazione degli organi 
meccanici d’accoppiamento alleg-
gerisce le operazioni d’intervento, 
ne consegue una riduzione dei costi 
di manutenzione. 
Il gruppo comando asse è costitui-
to da un motore elettrico dotato di 
giunto idrodinamico di sicurezza, 
da un riduttore ad assi paralleli e da 
un ulteriore giunto meccanico ela-
stico superdimensionato, questi ul-
timi di nostra fabbricazione. Questa 
doppia protezione consente all’asse 
di sopportare improvvisi e notevoli 
sovraccarichi.

La cottura del prodotto avviene per 
riscaldamento da vapore saturo indi-
retto alla pressione di 10 Bar immesso, 
attraverso un opportuno giunto-sifo-
ne rotativo, nell’asse principale della 
macchina composto da un fascio tu-
biero collaudato secondo le normati-
ve vigenti CE e di notevole superficie 
radiante.
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>> Elettropompa a rotore ellittico tipo ACT PE200 - PE300 - PE400 - PE500

Caratteristiche
L’ elettropompa a rotore ellittico si pre-
senta con le seguenti qualità:
• Elevata resistenza all’usura. La sua ro-

busta struttura, l’impiego di acciai le-
gati speciali, di pezzi fucinati ad alta 
resistenza meccanica le attribuiscono 
la caratteristica di farla durare nel tem-
po, incidendo favorevolmente nei costi 
di ammortamento e di manutenzione.

• Affidabilità. Uno speciale premistoppa 
ad azione combinata ed unico nel suo 
genere assicura la tenuta del liquido 
sull’asse principale. 

•  Igiene. Il materiale crudo viaggia in 
tubi chiusi ermeticamente che evitano 
i problemi di odori e di contaminazione 
con l’ esterno.

• Manutenzione. La semplicità degli ac-
coppiamenti e dei montaggi degli or-
gani meccanici alleggeriscono e sem-
plificano le operazioni d’intervento 
riducendo al minimo i costi di manu-
tenzione.

• Organi di trasmissione. La movimen-
tazione del rotore è affidata ad un 
motoriduttore ad assi paralleli oppor-
tunamente dimensionato. Ove si ren-
derà necessario si potrà predisporre 
l’adozione di un variatore di velocità in 
modo da modificare la quantità di pro-
dotto pompato. Ciò consente l’impiego 
della pompa per l’alimentazione auto-
matica di sistemi di processo continuo.
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Alcuni dati tecnici di capacità e dimensionali

Le dimensioni e i dati sono puramente indicativi. Agricarnitec Santini e C. srl si riserva la facoltà di modificarle qualora necessità tecnico-funzionali lo richiedano

Agricarnitec Santini E C. Srl
Via Carlo Goldoni, 7 - 20063 Cernusco sul Naviglio (MI) - Italy

Tel: +39 02 9249089 - Fax: +39 02 9245275 - E-mail:  act@agricarnitec.it
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>> Nastro trasportatore con metal detector 

Il nastro trasportatore con metal detector è adatto all’impiego in 
campo alimentare, zootecnico, pet food e in generale in tutte quelle 
applicazioni ove necessita rilevare corpi estranei metallici, magnetici 
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Dati tecnici
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ACT C80 C125 C185 C250

H2O Evaporazione (Kg/h) 2000-2500 3000-4000 5000-6000 7000-8000

Consumi (Kg vap./h) 2500-3000 4000-4500 6000-7000 8000-9000

Potenza (KW) 37 55 75:90 90:110

A mm 8000 10000 13000 16000

B mm 1900 2100 2500 2500

C mm 2700 3200 3700 3500
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Le dimensioni e i dati sono puramente indicativi. Agricarnitec Santini e C. srl si riserva la facoltà di modificarle qualora necessità tecnico-funzionali lo richiedano

Dati tecnici

ACT C80 C125 C185 C250

H2O Evaporazione  (Kg/h) 2000-2500 3000-4000 5000-6000 7000-8000

Consumi (Kg vap./h) 2500-3000 4000-4500 6000-7000 8000-9000

Potenza (KW) 37 55 75:90 90:110

A mm 8000 10000 13000 16000

B mm 1900 2100 2500 2500

C mm 2700 3200 3700 3500
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>> Elettropompa a rotore ellittico tipo ACT PE200 - PE300 - PE400 - PE500

Caratteristiche
L’ elettropompa a rotore ellittico si pre-
senta con le seguenti qualità:
• Elevata resistenza all’usura. La sua ro-

busta struttura, l’impiego di acciai le-
gati speciali, di pezzi fucinati ad alta 
resistenza meccanica le attribuiscono 
la caratteristica di farla durare nel tem-
po, incidendo favorevolmente nei costi 
di ammortamento e di manutenzione.

• Affidabilità. Uno speciale premistoppa 
ad azione combinata ed unico nel suo 
genere assicura la tenuta del liquido 
sull’asse principale. 

•  Igiene. Il materiale crudo viaggia in 
tubi chiusi ermeticamente che evitano 
i problemi di odori e di contaminazione 
con l’ esterno.

• Manutenzione. La semplicità degli ac-
coppiamenti e dei montaggi degli or-
gani meccanici alleggeriscono e sem-
plificano le operazioni d’intervento 
riducendo al minimo i costi di manu-
tenzione.

• Organi di trasmissione. La movimen-
tazione del rotore è affidata ad un 
motoriduttore ad assi paralleli oppor-
tunamente dimensionato. Ove si ren-
derà necessario si potrà predisporre 
l’adozione di un variatore di velocità in 
modo da modificare la quantità di pro-
dotto pompato. Ciò consente l’impiego 
della pompa per l’alimentazione auto-
matica di sistemi di processo continuo.


